


Gastronomía andaluza
Descubra los sabores más auténticos de la 

cocina andaluza en una experiencia culinaria 

privada. Comience su clase con una visita 

al mercado para descubrir los productos 

locales de temporada. De vuelta en el 

resort, practique nuevas técnicas y recetas 

tradicionales con la ayuda de nuestros 

chefs para impresionar a los suyos cuando 

vuelva a casa.

Para comenzar esta clase de cocina privada 

de 2 horas, su chef privado le presentará 

los ingredientes más icónicos de las tierras 

andaluzas a través de una cata de aceite 

de oliva y vino de Jerez, culminando con 

una clase de corte de jamón ibérico y 

la preparación de una de las bebidas 

favoritas de los españoles, la sangría.

Tras una breve introducción a la 

gastronomía andaluza, procederá a 

elaborar el menú principal:

GAZPACHO
PAELLA DE MARISCO
NATILLAS

En el ambiente tranquilo del restaurante 

La Loggia, degustará su propio menú 

y podrá llevarse a casa un recetario 

español y un delantal exclusivo de Spice 

Spoons.

Experiencia en Cocina Linares | La clase comienza a las 12:00 horas y dura 2 horas | Grupos de máx. 6 personas
PRECIO SIN VISITA AL MERCADO LOCAL : 195 EUR/pp IVA incluido

CON VISITA :  360 EUR/pp IVA incluido

Spanish
Andalusian
Cuisine

Experience the most authentic flavours 

of Andalusian cuisine in a private cooking 

experience. Start your class with a visit 

to the local market to discover the 

local seasonal produce. Learn the art 

of exchange from friendly faces whilst 

purchasing the freshest ingredients. Back 

at the resort, master new techniques and 

indigenous recipes with the help of our 

chefs to impress back home. 

To start off this 2-hour private cooking 

class, your private chef will introduce you 

to the iconic flavors of the Andalusian lands 

throughout an olive oil and Jerez wine 

tasting, finishing with a private technique 

lesson of how to cut Iberian ham and 

preparing one of the favourite drinks of 

the Spaniards: Sangria. 

Once you’re in touch with our products, 

you will proceed to elaborate the main 

menu:

GAZPACHO
SEAFOOD PAELLA
NATILLAS (Spanish Custard)

Round off your gastronomic experience 

in the tranquil ambience of La Loggia 

Restaurant, where you will savour your 

own menu and take home a Spanish 

recipe diary and a Spice Spoons apron.

Experience at Cocina Linares | Class starts at 12.00 pm and lasts 2 hours | Groups of max. 6 people
PRICE WITHOUT VISIT TO THE LOCAL MARKET: 195 EUR/pp VAT included

WITH VISIT:  360 EUR/pp VAT included
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