
LUNCH  MENU
MENÚ DE ALMUERZO



Precios en Euros, IVA incluido   Prices In Euros, VAT Included

Vegano · vegan     |   Local       |   Sostenible - sustainable 

Entrantes  Entrantes  StartersStarters
     

    Ensalada tibia de raya escabechada con lima y pimienta de Sichuan  22
Warm ray salad pickled with lime and pepper from Sichuan    

sin gluten, sin lactosa - gluten-free, lactose-free

        Pata de pulpo asada y puré de garbanzos al pimentón      30
Grilled octopus and chickpea pureé with paprika   

sin gluten, sin lactosa - gluten-free, lactose-free

      Tomate de campo con ventresca de Barbate      26
Organic tomato with tuna belly from Barbate   

sin gluten, sin lactosa - gluten-free, lactose-free

      Gazpacho Andaluz con langostinos tigre      22
Andalusian gazpacho with tiger prawns   

      Boquerones marinados con queso fresco y manzana      24
Marinated anchovies with fresh cheese and apple   

    Ensalada de quinoa con jengibre, lima y aguacate      21
Quinoa salad with ginger, lime and avocado   

sin gluten, sin lactosa - gluten-free, lactose-free

 Setas de temporada con huevos rotos de Manilva y crujiente de pan de trigo rondeño      28
Seasonal mushrooms with fried eggs from Manilva and crispy wheat bread from Ronda

 Tradicional ‘Ajo Colorao’ malagueño, alcachofas al horno y jamón 5J      30
Traditional ‘Ajo Colorao’ from Malaga, baked artichokes and 5J Iberian ham

El Mercado  El Mercado  The MarketThe Market

Personalice su propia ensalada o plato escogiendo los productos locales de nuestro mercado      25
Create your custom made salad or plate with the local produce ingredients from our market

sin gluten, sin lactosa - gluten-free, lactose-free



Precios en Euros, IVA incluido   Prices In Euros, VAT Included

Vegano · vegan     |   Local       |   Sostenible - sustainable 

RAMEN  RAMEN  RAMEN  RAMEN  

Pollo con salsa kaeshi      25
Chicken with kaeshi noodle sauce

Langostino y vieiras con miso      29
Prawn and scallops seasoned with traditional Japanese miso sauce

 Verduras Km 0 con salsa de soja      21
Km 0 vegetables with soy sauce
sin gluten, sin lactosa - gluten-free, lactose-free

Nuestra crema del día elaborada con productos del mercado      21
Our daily creamy soup prepared with products of the market

sin gluten, sin lactosa - gluten-free, lactose-free

              
     

del mardel mar  Fish    Fish  
sin gluten, sin lactosa - gluten-free, lactose-free    

     

 Lenguado a la plancha      38
Grilled sole   

        Trancha de rodaballo asado      36
Sliced roasted turbot   

        Lomo de lubina con mojo espumoso de pimientos      36
Sea bass fillet with mojo pepper sauce   

 Calamar asado a la mediterránea      38
Mediterranean-roasted squid

Lomo de atún vegano con fideos de arroz a la soja      23
Vegan tuna fillet with rice noodles seasoned with soy sauce

Todos nuestros pescados y mariscos son de pesca sostenible  All our fish and seafood are sustainably caught

              
     



Precios en Euros, IVA incluido   Prices In Euros, VAT Included

Vegano · vegan     |   Local       |   Sostenible - sustainable 

De la tierra De la tierra  Meats        Meats          
    

    Costilla de vaca glaseada con soja y miel      36
Beef rib-steak glazed with soya and honey   

Pollo asado a baja temperatura     28
Slow roasted chicken 

sin gluten, sin lactosa - gluten-free, lactose-free

Carré de cordero lechal al horno     40
Roasted sliced suckling lamb 

sin gluten, sin lactosa - gluten-free, lactose-free

 Lomo de venado al vino tinto y puré de boniato     35
Red wine cooked deer loin with smashed sweet potatoes

Solomillo vegano macerado con achiote, naranja y chips de yaca     25
Vegan sirloin marinated with annato, orange and jackfruit chips

sin gluten, sin lactosa - gluten-free, lactose-free

         

    Sugerencias del día dependiendo de la temporada 
  Daily suggestions depending on the season   

    Todos los platos principales irán servidos de verduras y patatas de temporada al centro de mesa 
   All main plates will be served with seasonal vegetables and potatoes at the center table

              

Selección de panesSelección de panes  Bread Menu  Bread Menu

     
            Panes elaborados en la panadería del pueblo de Algatocín       4

Artisanal breads baked daily in the village of Algatocin (Ronda area)



Precios en Euros, IVA incluido   Prices In Euros, VAT Included

Vegano · vegan     |   Local       |   Sostenible - sustainable 

DulcesDulces  Desserts    Desserts          
    

Tarta fluida de queso      12
Liquid cheescake    

Falso flan de coco y maracuyá      12
Vegan flan of coco and passion fruit  

sin gluten, sin lactosa - gluten-free, lactose-free

Lingote de chocolate con praliné      14
Praline chocolate ingot

Coulant de dulce de leche con helado pistacho de Bronte      14
Dulce de leche coulant with Sicilian Bronte pistachio ice cream
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