
CENA · DINNER
BY THE SEA



Consúltenos si tiene alguna duda sobre los ingredientes  
de nuestras recetas y productos alérgenos.

Kindly let us know should you need any information  
about food allergens.



PARA COMPARTIR  
TO SHARE

Cecina de vaca con almendras y AOVE 19
Dried beef meat with almonds and Olive Oil
  
Carpaccio de ventresca de atún, encurtidos 26
y mayonesa de ají amarillo
Tuna carpaccio, pickles and chili yellow pepper mayonnaise  

Bolos malagueños aliñados con nuestro ajoblanco   29
Traditional molluscs similar to clams from Malaga
with our white garlic dressing

Tataki de vaca mayor al carbón 24
con aceite de jalapeños ahumados
Grilled cow tenderloin with smoked “jalapeños” oil
  
Burratina rellena de picadita de pulpo  24
y emulsión de albahaca
Burrata cheese filled with diced octopus and basil emulsion
  
Ceviche de langostino jumbo con espuma de erizos en conserva 22
Prawn ceviche with sea urchin foam
  
Gazpacho molinero  19
Gazpacho molinero
   
Tartar de tomate rosa con cebolletas y aceitunas malagueñas  17
Aragon’s traditional tomato with onions and Malaga’s traditional olives

local |  vegano / vegan   |  gluten  |  lactosa / lactose   |  plato estrella/signature dish  
Precios en Euros, IVA incluido · Prices in Euros, VAT included



DE NUESTRAS BRASAS  
FROM OUR GRILL 
  
Parpatana de atún 28
Baked tuna “parpatana” 
 
Calamar nacional  37
Traditional squid from the south of Spain
  
Trancha de Rodaballo 41
Turbot fillet
  
Lenguado negro 39
Black sole
  
Cowboy steak 59€ / kg
Cowboy steak
  
Ribeye 49
Ribeye
  
Presa madurada de Angus 34
Angus dam
  
Picantón de corral 29
Free-range chicken
  
Papas rellenas al rescoldo  18
Broiled potatoes

Todos nuestros pescados y mariscos son de pesca sostenible.

All our fish and seafood are sustainably caught.

local |  vegano / vegan   |  gluten  |  lactosa / lactose   |  plato estrella/signature dish
Precios en Euros, IVA incluido · Prices in Euros, VAT included



Y DE NUESTOS FOGONES  
FROM OUR STOVES 
  
Albóndigas de atún de almadraba con la receta de la Abuela 29
Almadraba tuna meatballs 

Lubina atlántica frita a la andaluza 69
Atlantic sea bass fried Andalusian Style 
(para compartir / to share)
  
Ossobuco de atún 74
Tuna ossobuco (min 2 pax)
  
Merluza vegana a la marinera  24
Vegan hake
 

GUARNICIONES  
SIDES 

Papas “arrugás”  8
Canarian potatoes

Patatas a lo pobre 9
Spanish sliced confit potatoes

Verduras de temporada  8
In-season grilled vegetables

SELECCIÓN DE PANES  
BREAD SELECTION 5
  
Nuestros panes están elaborados en la panadería del pueblo de Algatocín 
(Ronda)
The below bread selection is daily and artisanal baked in the village of 
Algatocin (Ronda area) 

local |  vegano / vegan   |  gluten  |  lactosa / lactose   |  plato estrella/signature dish
Precios en Euros, IVA incluido · Prices in Euros, VAT included



Le sugerimos acompañar su postre con nuestra selección de cafés 
e infusiones de origen sostenible.
We recommend for you to accompany your desserts with our selection 
of sustainable coffees and infusions.

 
DE NUESTRO OBRADOR   
FROM OUR PÂTTISERIE 
  
Pañuelo de yogurt con frambuesas  13
Yogurt and raspberry delicacy

Lingote de choco y praliné 14
Chocolate and praline bar
  
Fondant de chocolate vegano  14
Vegan chocolate fondant

Brownie dulce de leche con helado de vainilla 13
Fudge brownie with vanilla ice cream
  

local |  vegano / vegan   |  gluten  |  lactosa / lactose   |  plato estrella/signature dish
Precios en Euros, IVA incluido · Prices in Euros, VAT included





BY THE SEA BEACH CLUB
URBANIZACIÓN COSTALITA, CALLE ADRIANO, S/N, KM 166 29679, MARBELLA, SPAIN


