
PREÇO POR PESSOA: EUR 65
(Incluindo a Estação Mimosa e Bloody Mary, refrigerantes, água, café e chá 22,50€ por criança dos 4 aos 12 anos)

E vilamoura@anantara.com
T +351 289 317 000

SELEÇÃO DE PÃES E VIENNOISERIE

Pão regional, Bolinha água, Pão Alemão, Pão com chouriço, 
Bolinha de azeitonas,Croissants de manteiga e integrais, Bola de Berlin, 
mini napolitana de chocolate, mini caracol com passas

SALADAS COMPOSTAS

Shot de abacaxi e coentros 
Salada de pasta colorida
Azeitonas e tomate seco
Salada de feijões
Pimentos assados e salame 
Salada Coleslaw
Salada Nicoise
Salada Caesar
Variedade de carnes frias e salmão fumado
Variedade de queijos e compotas diversas
Rissóis de camarão e pasteis de bacalhau

SALADAS SIMPLES
Beterraba, Pepino, Cenoura, Alfaces, Tomate, Milho

MOLHOS E CONDIMENTOS

Vinagrete citrinos, Vinagrete balsâmico, Molho de iogurte, 
Azeitonas marinadas, Cebolinhas, Alcaparras

QUENTES

Sopa de legumes com croutons de pão
Parrilhada de peixes mistos, azeite de lima e alcaparras
Feijoada de gambas
Frango à Guia, com molho piri piri
Arroz de ervas aromáticas
Batata Rösti
Selecção de legumes salteados
Penne com molho napolitano e basílico
Quiche de legumes
Ovos mexidos ou omelete servidos com torradas e bacon (feito na hora)

CARVING-STATION
Rosbife clássico com molho de tomilho biológico

SOBREMESAS
Mini pastel de nata
Folar de Páscoa
Creme catalão
Arroz doce
Amêndoas e ovos de chocolate
Frutas frescas laminadas

BRUNCH DE PÁSCOA DOMINGO 17 ABRIL 2022



PRICE PER PERSON: EUR 65
(Including Mimosa and Bloody Mary Station, soft drinks, water, coffee and tea 22.50 € per child 4-12 years old)

E vilamoura@anantara.com
T +351 289 317 000

EASTER BRUNCH SUNDAY, APRIL 17, 2022

BREAD AND VIENNOISERIE SELECTION

Regional bread, local bread, German bread, bread with chorizo, olive bread,
Butter and whole meal croissants, Berliners, mini chocolate Neapolitans, mini Raisins roll

COLD BUFFET

Pineapple and coriander shot
Colorful pasta salad
Olives and dry tomato
Beans saladroasted peppers and salami
Coleslaw salad 
Nicoise salad 
Caesar salad
Variety of cold meats
Smoked salmon
Cheeses and jams assortment
Shrimp patties and cod cakes

SIMPLE SALADS 
Beetroot, cucumber, carrot, lettuce, tomato, corn

SAUCES AND CONDIMENTS

Citrus vinaigrette, balsamic vinaigrette, yoghurt sauce, marinated olives, 
scallions, capers.

HOT STATION 
Vegetable soup with bread croutons
Parrilhada (grilled mixed fish), lime oil and capers 
Portuguese stew with beans and prawns
Grilled chicken (Guia stylish) with piri piri sauce
Aromatic herbs Rice
Rösti potato 
Sautéed vegetables selection
Penne with Neapolitan and basil sauce
Vegetable quiche
Scrambled eggs or omelet served with toast and bacon (made to order)

CARVING-STATION

Classic roast beef with organic thyme sauce

DESSERT 
Mini custard pie
Traditional Easter cake
Catalan cream
Sweet rice
Chocolate almonds and eggs
Sliced fresh fruit


