
IN-ROOM DINING MENU
Please dial "0" to check for in-room dining service hours prior to placing the order. 

FOOD SELECTIONS

BREAKFAST SETS
AVAILABLE DAILY FROM 7:00 AM -11:00 AM

ชุุดอาหารเชุ้า สามารถส่�งได้ตั้่�งแตั้่เวลา 7.00 น. – 11.00 น.

CONTINENTAL BREAKFAST 750
ชุุดอาหารเชุ้าสไตล์์คอนติเนนตัล์

JUICES : APPLE, ORANGE, PINEAPPLE
นำ�าผลไม้ : นำ �าแอ๊ปเป้�ล, นำ �าส้ม หรือนำ�าส่บปะรด

BASKET OF OVEN FRESH BAKERIES (G)(D)
ขนมปัง หรือขนมอบตั้่างๆ

BUTTER, HONEY AND FRUIT PRESERVES
เนย, นำ�าผ้ �ง และแยมผลไม้

NATURAL OR FRUIT YOGURT
โยเกิิร์ตั้รสธรรมชุาตั้ิ หรือโยเกิิร์ตั้ผลไม้

MIXED SEASONAL TROPICAL FRUIT PLATTER AND CEREAL
ผลไม้รวมตั้ามฤดูกิาล และซีีเรียล

COFFEE, DECAFFEINATED COFFEE, TEA, MILK OR HOT CHOCOLATE
กิาแฟ, ชุา, ชุ็อกิโกิแลตั้ร้อน หรือนมสด

D = Dairy G = Gluten N = Nuts SH = Seafood V = Vegetarian
Prices are subject to 10% service charge and 7% government tax.

Please inquire with senior management if you have any dietary restrictions, allergies or special considerations.



AMERICAN BREAKFAST 800
ชุุดอาหารเชุ้าสไตล์์อเมริกััน

JUICES : APPLE, ORANGE, PINEAPPLE
นำ�าผลไม้ : นำ �าแอ๊ปเป้�ล, นำ �าส้ม หรือนำ�าส่บปะรด

BASKET OF OVEN FRESH BAKERIES (G)(D)
ขนมปัง หรือขนมอบตั้่างๆ

BUTTER, HONEY AND FRUIT PRESERVES
เนย, นำ�าผ้ �ง และแยมผลไม้

TWO EGGS ANY STYLE, BACON, CHICKEN SAUSAGE (G),
GRILLED TOMATO & HASH BROWN (G)

เมนูไข่ตั้ามสไตั้ล์ที่ี �คุุณชุอบ เสิร์ฟพร้อมเบคุอน และแฮชุบราวน์

COFFEE, DECAFFEINATED COFFEE, TEA, MILK OR HOT CHOCOLATE
กิาแฟ, ชุา, ชุ็อกิโกิแลตั้ร้อน หรือนมสด

HEALTHY BREAKFAST 750
ชุุดอาหารเชุ้าสไตล์์เฮล์ท์์ต้�

JUICES : APPLE, ORANGE, PINEAPPLE
นำ�าผลไม้ : นำ �าแอ๊ปเป้�ล, นำ �าส้ม หรือนำ�าส่บปะรด

LOW FAT YOGURT WITH SLICED BANANA
โยเกิิร์ตั้ไขม่นตั้ำ�า เสิร์ฟพร้อมกิล้วยห่�นสไลด์

LOW FAT, SKIMMED OR ORGANIC SOY MILK
นมไขม่นตั้ำ�า หรือนมถ่�วเหลืองออแกิร์นิคุ

EGG WHITE OMELETTE
WITH STEAMED ASPARAGUS AND GRILLED TOMATO

ออมเล็ตั้ไข่ขาว เสิร์ฟพร้อมหน่อไม้ฝร่ �ง

MULTIGRAIN SOURDOUGH TOAST (G)
ขนมปังม่ลตั้ิเกิรน

MIXED SEASONAL TROPICAL FRUIT PLATTER
ผลไม้รวมตั้ามฤดูกิาล

COFFEE, DECAFFEINATED COFFEE, TEA, MILK OR HOT CHOCOLATE
กิาแฟ, ชุา, ชุ็อกิโกิแลตั้ร้อน หรือนมสด

D = Dairy G = Gluten N = Nuts SH = Seafood V = Vegetarian
Prices are subject to 10% service charge and 7% government tax.

Please inquire with senior management if you have any dietary restrictions, allergies or special considerations.



ASIAN BREAKFAST 750
ชุุดอาหารเชุ้าสไตล์์เอเชุ้ยน

JUICES : APPLE, ORANGE, PINEAPPLE
นำ�าผลไม้ : นำ �าแอ๊ปเป้�ล, นำ �าส้ม หรือนำ�าส่บปะรด

CHICKEN OR PORK CONGEE
WITH SPRING ONION, GINGER AND POACHED EGG

โจ๊๊กิหมู หรือโจ๊๊กิไกิ่ เสิร์ฟพร้อมไข่ลวกิ

GRILLED PORK SKEWER WITH STICKY RICE
หมูป้�ง และข้าวเหนียว

MIXED SEASONAL TROPICAL FRUIT PLATTER
ผลไม้รวมตั้ามฤดูกิาล

COFFEE, DECAFFEINATED COFFEE, TEA, MILK OR HOT CHOCOLATE
กิาแฟ, ชุา, ชุ็อกิโกิแลตั้ร้อน หรือนมสด

D = Dairy G = Gluten N = Nuts SH = Seafood V = Vegetarian
Prices are subject to 10% service charge and 7% government tax.

Please inquire with senior management if you have any dietary restrictions, allergies or special considerations.



D = Dairy G = Gluten N = Nuts SH = Seafood V = Vegetarian
Prices are subject to 10% service charge and 7% government tax.

Please inquire with senior management if you have any dietary restrictions, allergies or special considerations.

ALA CARTE BREAKFAST SPECIALTIES
AVAILABLE FROM 7.00AM -11.00 AM

เมนูอาหารเชุ้าแบบอะลาคุาร์ที่ สามารถส่�งได้ตั้่�งแตั้่เวลา 7.00 น. – 11.00 น.

KUAY TEOW GAI (SH) 250
Five-spice double boiled chicken drumstick, noodle soup, bean sprouts 

กิ๋วยเตั้ี�ยวไกิ่

KAW NEAW MOO PING (SH) 250
Grilled pork skewer Thai style, sticky rice, tamarind chili sauce

ข้าวเหนียวหมูป้ �ง

EGG FRIED RICE 270
With mixed vegetables and fried egg Thai style

ข้าวผ่ดไข่

TWO EGGS ANY STYLE 350
Bacon, chicken sausage (G), grilled tomato & Hash Brown (G)
เมนูไข่ตั้ามสไตั้ล์ที่ี �คุุณชุอบ เสิร์ฟพร้อมเบคุอน, ไส้กิรอกิไกิ่ และแฮชุบราวน์

EGGS BENEDICT (G)(D) 350
Poached free-range eggs on toasted English muffin with sautéed spinach,

Hollandaise sauce, roasted honey ham
ไข่เบเนดิกิตั้์ และแฮมอบนำ�าผ้ �ง

BLUEBERRY PANCAKES (G)(D) 250
With maple syrup and berry coulis

แพนเคุ้กิบูลเบอร์รี �

BELGIAN WAFFLES (G)(D) 250
With wildflower honey and berry coulis

วอฟเฟ้ลสไตั้ล์เบลเยี�ยม

BIRCHER MUESLI (G)(D)(N) 210
Oatmeal, raisins, green apple and yoghurt

บิเชุอร์ มูสลี �



D = Dairy G = Gluten N = Nuts SH = Seafood V = Vegetarian
Prices are subject to 10% service charge and 7% government tax.

Please inquire with senior management if you have any dietary restrictions, allergies or special considerations.

SNACKS, SALADS AND SOUPS
เมนูอาหารว่่าง สล์ัด แล์ะซุุป

CAESAR SALAD (G)(D)(SH) 350
Romaine lettuce with Bacon, Parmesan and croutons

ซีีซีาร์ สล่ด

ADD GRILLED CHICKEN BREAST 410
ซีีซีาร์ สล่ดไกิ่

SMOKED SALMON GREEN SALAD 380
Rocket, lettuce, avocado, red onion, lemon dressing

สล่ดแซีลมอนรมคุว่น

LEMON CHICKPEA QUINOA SALAD 320
Cucumber, tomatoes, kalamatas, red onion, fresh dill and parsley

สล่สคุวิน่วถ่�วชุิคุพี

SEAFOOD BUCKET (SH)(G)(D) 390
Market fresh seafood, fried in coconut crumbs, aioli and lime

รวมมิตั้รที่ะเลถ่ง

DEEP FRIED VEGETABLE SPRING ROLL (G) 240
ปอเป๊�ยะผ่กิ

TRUFFLE FRIES (D) 220
เฟรนซี์ฟรายที่ร่ฟเฟ้ล

CLASSIC TOMATO SOUP (D)(G) 260
With Garlic croutons and pesto butter

ซีุปมะเขือเที่ศ

WILD MUSHROOM SOUP (D)(G) 260
With Thyme Concasee

ซีุปเห็ด

THAI COMFORT FOOD
เมนูอาหารไท์ย

TOM YUM GOONG (SH)(D) 320
Spicy & Sour prawn soup, mushrooms, lemongrass, coriander, lime

ตั้้มยำากิุ้ง

SOM TUM GAI YANG (N)(SH) 350
Traditional Thai green papaya salad, crushed peanut, beans tomato,

chili and lime served with sticky rice and grilled chicken
ส้มตั้ำาไกิ่ย่าง



D = Dairy G = Gluten N = Nuts SH = Seafood V = Vegetarian
Prices are subject to 10% service charge and 7% government tax.

Please inquire with senior management if you have any dietary restrictions, allergies or special considerations.

THAI COMFORT FOOD
เมนูอาหารไท์ย

YAM SOM O GOONG YANG (N)(SH) 340
Pomelo salad with lime juice coconut, palm sugar, peanuts and grilled prawns

ยำาส้มโอกิุ้งสด

MIXED SATAY (N) 290
Marinated chicken & pork skewers

served with homemade peanut sauce, Sticky rice and cucumber salad
สะเตั้๊ะรวม

PHAD THAI GOONG (N)(SH) 380
Stir-fried Thai noodle with prawns, egg, tamarind sauce & peanuts

ผ่ดไที่ยกิุ้งสด

PHAD KRAPRAO MHOO (SH) 320
Wok fried minced pork with chili, garlic and holy basil

serve with steam rice & fried egg
ผ่ดกิระเพราหมู

STEAK SELECTIONS
เมนูสเต็กัต่างๆ

AUSTRALIAN BEEF TENDERLOIN (200 GR) 1,200
เสตั้็กิเนื�อเที่นเดอร์ ลอย ออสเตั้รเลีย (200 กิร่ม)

KUROBUTA PORK CHOP 630
เสตั้็กิคุูโรบูตั้ะ พอร์คุชุ็อป

NORWEGIAN SALMON FILLET 700
สเตั้็กิแซีลมอน นอร์เวย์

CHICKEN BREAST 550
สเตั้็กิอกิไกิ่

Choose one sauce from below
PEPPERCORN, RED WINE, MUSHROOM OR WHITE WINE

All steak menus are served with mashed potatoes and sauteed vegetables
เมนูสเตั้็กิเสิร์ฟพร้อมม่นฝร่�งบด และสล่ดผ่กิ



D = Dairy G = Gluten N = Nuts SH = Seafood V = Vegetarian
Prices are subject to 10% service charge and 7% government tax.

Please inquire with senior management if you have any dietary restrictions, allergies or special considerations.

SANDWICHES & BURGER
แซุนด์ว่ิชุ แล์ะเบอร์เกัอร์

WAFFLE & FRIED CHICKEN SANDWICH (G)(D) 350
Cheddar cheese, tomato, gherkin, honey mustard & chips

วาฟเฟ้ล เสิร์ฟพร้อมไกิ่ที่อด

WAYGU CHEESE BURGER (G)(D) 490
200g. beef patty, lettuce, caramelized onion,

tomato, cheddar cheese and special homemade sauce
เนื�อวากิิว ชุีสเบอร์เกิอร์

CHICKEN CAESAR WRAP (G)(D) 340
Tortilla Bread, Chicken, lettuce, Bacon, Parmesan dressing

ชุิกิเกิ้น ซีีซีาร์ แร๊พ

CLUB SANDWICH (G)(D) 380
White toast sandwich with bacon, fried egg, lettuce,

grilled chicken, tomato and cheese
คุล่บ แซีนด์วิชุ

PASTA & PIZZA
พาสต้า แล์ะพิซุซุ่า

SPAGHETTI (G)(D) 340

AGILO OLIO
สปาเกิ็ตั้ตั้ี�ผ่ดพริกิแห้งกิ่บเบคุอน

BOLOGNAISE
สปาเกิ็ตั้ตั้ี�โบโนเนส

CARBONARA
สปาเกิ็ตั้ตั้ี�คุาโบนาร่า

MARGHERITA PIZZA (D)(G) 340
Tomato, mozzarella and basil

พิซีซี่ามากิาริตั้้า

HAWAIIAN PIZZA (D)(G) 390
Tomato, mozzarella, Sliced Ham and Pineapple

พิซีซี่าฮาวายเอี�ยน

SEAFOOD PIZZA (D)(G)(SH) 450
Tomato, mozzarella and seafood

พิซีซี่าที่ะเล



D = Dairy G = Gluten N = Nuts SH = Seafood V = Vegetarian
Prices are subject to 10% service charge and 7% government tax.

Please inquire with senior management if you have any dietary restrictions, allergies or special considerations.

DESSERT
เมนูของหว่าน

SLICED TROPICAL FRUITS 230
With lime and chili sugar

ผลไม้รวมตั้ามฤดูกิาล

TIRAMISU CAKE (D)(G) 220
Served with vanilla sauce

เคุ้กิที่ีรามิสุ

MANGO STICKY RICE 250
Mango with sticky rice and sesame seeds

ข้าวเหนียวมะม่วง

PASSION FRUIT CHEESECAKE (D)(G) 180
ชุีสเคุ้กิเสาวรส

ICE CREAM CUP 90
Vanilla & Chocolate Chip (D), Chocolate Marshmallow (D)(G),

Coconut, Mango (D), Lime Sorbet
ไอศกิรีมถ้วย : วานิลลาชุ็อกิโกิแลตั้ ชุิฟ, ชุ็อกิโกิแลตั้ มาร์ชุเมลโล่, มะพร้าว, มะม่วง หรือ เชุอร์เบที่

KID’S MENU
เมนูอาหารเด็กั

MAC & CHEESE (D)(G) 195
แม็คุ แอนด์ ชุีส

FISH AND CHIPS (SH)(G)(D) 250
ฟ้ชุ แอนด์ ชุิฟ

BURGER & FRIES (G)(D) 195
เบอร์เกิอร์ แอนด์ เฟรนซี์ฟราย

SPAGHETTI OR PENNE (G)(D) 195
With Choice of Bolognaise, tomato or creamy cheese

สปาเกิ็ตั้ตั้ี�, เพนเน่ ซีอสโบโลเนส หรือซีอสมะเขือเที่ศ

WOK FRIED RICE 195
Your Choice of Chicken or Pork stir fried with vegetables

ข้าวผ่ดไกิ่ หรือข้าวผ่ดหมู


