
  URBAN THAI  

SALAD & APPETIZER 

ปูนิ่มทอดกระเทียม  THB 290
Fried soft shell crab, garlic, Sriracha sauce  GT

ปอเปี๊ยป ู THB 280
Supreme crab meat spring roll vegetable, sweet chili sauce  GT

ส้มตำ�คอหมูย่�ง  THB 250
Papaya salad, grill pork neck, crispy pork skin  GT      SL2

ยำ�เนื้อย่�ง  THB 270
“Pone Yang Kham” beef salad, cucumber, lettuce, passion fruit dressing  GT  SL1

ไก่ย่�งขมิ้น น้ำ�จิ้มแจ่ว  THB 190
Southern style grilled chicken with fresh turmeric, sticky rice, chili tamarind dip  GT

สะเต๊ะรวม ไก่, กุ้ง,หม ู THB 190
Assorted Satay, peanut sauce, cucumber relish  GT    

ไส้กรอกรวม  THB 160
Assorted Thai sausage, condiments, Ginger, Chili, Nut, Cabbage, Cumber  GT    

หมูทุบกับสมุนไพร  THB 140
Sun dried shredded pork, dried chili, kaffir lime leaf  GT  

ยำ�เห็ดเข็มทอง  THB 170
Enoki salad, shrimp, Crispy Enoki  GT

ยำ�ทะเล  THB 230
Andaman seafood salad, dried squid, Prawns, Salmon, mussel, lime, chili  SL1

SOUP

ต้มยำ�กุ้งล�ยเสือ  THB 270
Spicy and sour soup Tiger prawn    SL1

ต้มข่�ไก่  THB 190
Chicken coconut soup

MAIN COURSE 

หน่อไม้ทะเลผัดฉ่�  THB 350
Sea asparagus, green pepper corn, holy basil  GT  

ผัดกระเพร�เนื้อร�ดข้�ว  THB 350
Minced Wagyu Beef, hot basil, fried egg  GT

ผัดไทยกุ้งล�ยเสือ  THB 350
Wok fried rice noodle, tiger prawn, tamarind sauce  GT

ผัดผักช�วสวน  THB 190
Wok fried farmer vegetables of the day  GT

ไก่ผัดเม็ดมะม่วง  THB 230
Stir fried chicken, cashew nut, dried chili, onion  GT  

แกงเขียวหว�นกับโรตี  THB 270
Green curry chicken and Roti  GT

มัสมั่นข�แกะ  THB 360
Lamb shank Massaman curry, potatoes, peanut  

ข้�วหอมมะลิ  THB 40
Jasmine rice

SWEET

ข้�เหนียวมะม่วง  THB 190
Mango sticky rice

 = Nut   GT = Gluten    = Pork   V = Vegetarian   SL1 = Spicy Level 1, 2


