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DU 22 JUIN AU 26 JUIN

ENTREE & PLAT OU PLAT & DESSERT 39€ PAR PERSONNE

ENTREE, PLAT & DESSERT 49€ PAR PERSONNE

CREVETTES MARINEES, VIERGE DE LEGUMES,
CAVIAR DE PAMPLEMOUSSE

RAVIOLES DEBLETTES ET RICOTTA,
CREME DE LARD FUME

ou
TAGLIATADE BGEUF, PESTO DE ROQUETTE

SELECTION DE DESSERTS PHILIPPE TAYAC

NOS FORMULES DEJEUNER, PROPOSEES DU LUNDI AU VENDREDI HORS JOURS
FERIES, SONT RENOUVELEES CHAQUE SEMAINE AFIN DE VOUS OFFRIR UNE
EXPERIENCE CULINAIRE VARIEE ET EN ACCORD AVEC LA SAISON.

TOUS NOS POISSONS ET PRODUITS DE LA MER
SONT ISSUS DE LA PECHE DURABLE
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