


ARMY & NAVY 
GIN, JUS DE CITRON JAUNE, SIROP D’ORGEAT 
GIN, LEMON JUICE, ORGEAT SYRUP

NAKED & FAMOUS 
MEZCAL, CHARTREUSE JAUNE, APEROL, JUS DE CITRON VERT 
MEZCAL, YELLOW CHARTREUSE, APEROL, LIME JUICE

LAST WORD 
GIN, CHARTREUSE VERTE, MARASCHINO, JUS DE CITRON VERT 
GIN, GREEN CHARTREUSE, MARASCHINO, LIME JUICE

MOJITO 
BACARDI, CITRON VERT, SUCRE, MENTHE, EAU GAZEUSE 
BACARDI, LIME, SUGAR, MINT, SPARKLING WATER

CAÏPIRINHA 
CACHAÇA, CITRON VERT, SUCRE 
CACHAÇA, LIME, SUGAR

MAI TAI
RHUM BLANC, RHUM AMBRÉ, COINTREAU, SIROP D’ORGEAT, 
CITRON VERT  
WHITE RUM, AMBER RUM, COINTREAU, ORGEAT SYRUP, LIME

PORNSTAR MARTINI 
VODKA, FRUITS DE LA PASSION, CITRON VERT VANILLE, 
SHOT DE CHAMPAGNE 
VODKA, PASSION FRUIT, VANILLA LIME, SHOT OF CHAMPAGNE

EXPRESSO MARTINI 
VODKA, KALHUA, EXPRESSO, SUCRE 
VODKA, KALHUA, ESPRESSO, SUGAR

TOM COLLINS 
GIN, CITRON JAUNE, SUCRE, EAU GAZEUSE 
GIN, LEMON, SUGAR, SPARKLING WATER

FRENCH 75 
GIN, CITRON JAUNE, SUCRE, CHAMPAGNE 
GIN, LEMON, SUGAR, CHAMPAGNE

MOSCOW/LONDON/MEXICAN MULE 
VODKA/GIN/TÉQUILA, CITRON VERT, GINGER BEER 
VODKA/GIN/TEQUILA, LIME, GINGER BEER

NEGRONI 
GIN, CAMPARI, VERMOUTH ROUGE 
GIN, CAMPARI, RED VERMOUTH

20 €

20 €

20 €

20 €

20 €

20 €

20 €

20 €

20 €

20 €

20 €

20 €

MOJITO SEEN 
RHUM BRUN, CITRON VERT, MENTHE, SIROP DE SUCRE, CHAMPAGNE 
BROWN RHUM, LIME, MINT, SUGAR SYRUP, CHAMPAGNE

20 €



N’hésitez pas à demander votre classique préféré, disponible selon les ingrédients. 
Most classic cocktails will be available depending on our ingredients.

20 €SOUTHSIDE 
GIN, MENTHE, CITRON, SUCRE 
GIN, MINT, LEMON, SUGAR

AMARETTO/WHISKY/PISCO SOUR  
AMARETTO/WHISKY/PISCO, CITRON, SUCRE, ANGOSTURA BITTERS 
AMARETTO/WHISKY/PISCO, LEMON, SUGAR, ANGOSTURA BITTERS

PALOMA 
TEQUILA, PAMPLEMOUSSE, CITRON, SUCRE, EAU GAZEUSE 
TEQUILA, GRAPEFRUIT, LEMON, SUGAR, SPARKLING WATER

OLD FASHIONED 
BOURBON, ANGOSTURA BITTERS, SUCRE 
BOURBON, ANGOSTURA BITTERS, SUGAR

20 €

20 €

20 €

CLOVER CLUB 
GIN, FRAMBOISE, CITRON JAUNE, SUCRE 
GIN, RASPBERRY, LEMON, SUGAR

20 €

BLOODY MARY 
VODKA, JUS DE TOMATE, CITRON, ÉPICES 
VODKA, TOMATO JUICE, LEMON, SPICES

20 €

COSMOPOLITAIN 
VODKA, CANNEBERGE, COINTREAU, CITRON VERT 
VODKA, CRANBERRY, COINTREAU, LIME

20 €

DRY MARTINI 
VODKA OU GIN, VERMOUTH SEC, OLIVE 
VODKA OR GIN, DRY VERMOUTH, OLIVE

20 €

DIRTY MARTINI 
VODKA OU GIN, DRY VERMOUTH, OLIVE, SAUMURE  
VODKA OR GIN, DRY VERMOUTH, OLIVE, BRINE

20 €

BLOOD AND SAND 
WHISKY, HEERING, JUS D’ORANGE, VERMOUTH ROUGE  
WHISKY, HEERING, ORANGE JUICE, RED VERMOUTH

20 €

HEMINGWAY DAÏQUIRI 
RHUM BLANC, JUS DE PAMPLEMOUSSE, JUS DE CITRON VERT, 
LIQUEUR LUXARDO 
WHITE RHUM, GRAPEFRUIT JUICE, LIME JUICE, LUXARDO LIQUOR

20 €

MIDORI SOUR 
JUS DE CITRON VERT, JUS D’ANANAS, SUCRE 
LIME JUICE, PINEAPPLE JUICE, SUGAR

20 €

DARK & STORMY  
RHUM PLANTATION DARK, JUS DE CITRON, GINGER BEER 
PLANTATION DARK RUM, LEMON JUICE, GINGER BEER

20 €

LA VIE EN ROSE 
WHISPERING ANGEL, HIBISCUS, GIN MISTRAL

20 €



APEROL SPRITZ 
APEROL, SODA, PROSECCO

CAMPARI SPRITZ 
CAMPARI, SODA, PROSECCO

HUGO SPRITZ 
SAINT-GERMAIN, SODA, PROSECCO, COINTREAU, MENTHE

EROS SPRITZ 
RAMAZOTTI ROSATO, SODA, PROSECCO

LIMONCELLO SPRITZ 
LIMONCELLO, SODA, PROSECCO

20 €

20 €

20 €

20 €

20 €

Spritz

19 €SEEN TONIC 
BOMBAY SAPPHIRE, CITRON VERT 
LIME & FEVER TREE INDIAN TONIC

BAMBOO 
AKORI, ZESTE CITRON JAUNE ET VERT  
LEMON AND LIME ZEST & FEVER TREE INDIAN TONIC 

XP HENDRICK’S 
HENDRICK’S, CONCOMBRE 
CUCUMBER & FEVER TREE MEDITERRANEAN 

Gin & Tonic

22 €

23 €

PIONNIER 
CITADELLE ORIGINAL, ZESTE CITRON JAUNE 
LEMON ZEST & FEVER TREE INDIAN TONIC 

23 €

MINE MARE 
MARE, ROMARIN, OLIVE 
ROSEMARY, OLIVE / OLIVE & FEVER TREE MEDITERRANEAN TONIC

23 €

BACK TO 10 
TANQUERAY N°10, PAMPLEMOUSSE 
GRAPEFRUIT & FEVER TREE TONIC

23 €

FOREST 47 
MONKEY 47, ZESTE DE CITRON JAUNE 
LEMON ZEST, BAIES / BERRIES & FEVER TREE ELDERFLOWER 

27 €

CÔTE D’AZUR 
44° N & FEVER TREE MEDITERRANEAN TONIC, CARDAMOME, GENIÈVRE  
44° N & FEVER TREE MEDITERRANEAN TONIC, CARDAMOM, GENEVER

32 €

N’hésitez pas à demander votre classique préféré, disponible selon les ingrédients. 
Most classic cocktails will be available depending on our ingredients.





17 €

17 €

17 €

FRESH “SEEN’’ 
NONA GIN SANS ALCOOL, ESPUMA DE CITRON GINGEMBRE 
NON-ALCOHOLIC NONA GIN, LEMON GINGER ESPUMA

SPRITZ OR NOT SPRITZ 
NONA APEROL INFUSÉ VANILLE, MARTINI VIBRANTE,GINGER ALE 
NONA APEROL INFUSED VANILLA, MARTINI VIBRANTE, GINGER ALE

EXOTIQUE 
MANGUE ET PASSION, VANILLE, CITRON VERT, GINGER BEER 
MANGO AND PASSION FRUIT, VANILLA, LIME, GINGER BEER

17 €VIRGIN MOJITO 
MENTHE, CITRON VERT, SUCRE, JUS DE POMME, GINGER ALE 
MINT, LIME, SUGAR, APPLE JUICE, GINGER ALE

17 €VIRGIN COLADA 
NOIX DE COCO, CITRON VERT, ANANAS, SIROP DE VANILLE 
COCONUT, LIME, PINEAPPLE, VANILLA SYRUP

17 €VIRGIN SEX ON THE BEACH 
JUS D’ORANGE, JUS DE CANNEBERGE, SIROP DE PÊCHE 
ORANGE JUICE, CRANBERRY JUICE, PEACH SYRUP 

Mocktails Signature





LILLET BLANC | 6 cL

CAMPARI | 6 cL

SUZE | 6 cL

FERNET BRANCA | 6 cL

RICARD/PASTIS 51 | 4 cL

MARTINI ROUGE/BLANC/DRY | 6 cL

12 €

12 €

12 €

12 €

12 €

12 €

BOMBAY SAPPHIRE - ANGLETERRE

MISTRAL ROSE - FRANCE

AKORI - JAPON

HENDRICK’S - ÉCOSSE

GVINE FLORAISON - FRANCE

GIN MARE - ESPAGNE

TANQUERAY NO.10 - ÉCOSSE

MONKEY 47 - ALLEMAGNE

18 €

22 €

20 €

19 €

17 €

18 €

19 €

15 €

KETTEL ONE - HOLLANDE

BELVEDERE - POLOGNE

GREY GOOSE - FRANCE

STOLICHNAYA ELIT - RUSSE

ABSOLUT ELIX - SUÈDE

20 €

20 €

18 €

15 €

20 €

4 cL

4 cL



HAVANA CLUB 3 ANS - CUBA

HAVANA CLUB 7 ANS - CUBA

TROIS RIVIÈRES - MARTINIQUE

PLANTATION DARK - BARBADE 

DIPLOMATICO - VENEZUELA

BUMBU XO - BARBADE

EMINENTE 7 ANS - CUBA

DON PAPA - PHILIPPINES

XO GOUVERNEUR - SAINT-MARTIN

SANTA TERRESSA 1786 - VENEZUELA

ZACAPA 23 - GUATEMALA

ZACAPA Xo - GUATEMALA

PATRON SILVER

PATRON ANEJO

PATRON RESPOSADO

PATRON PLATINIUM

DON JULIO 1942

WOODFORD RESERVE

ANGEL’S ENVY

38 €

42 €

17 €

16 €

16 €

18 €

22 €

25 €

38 €

23 €

20 €

22 €

14 €

16 €

16 €

18 €

20 €

19 €

21 €

4 cL

4 cL

4 cL



60 €

17 €

20 €

32 €

JACK DANIEL’S

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL

CHIVAS 12 ANS

CHIVAS 18 ANS

ROYAL SALUTE 21

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL

ABERLOUR

LAGAVULIN

GLENFIDDICH 18

15 €

17 €

18 €

19 €

27 €

4 cL

4 cL

4 cL

4 cL

4 cL



23 €

16 €

18 €

NIKKA FROM THE BARREL

TOKI

NIKKA COFFEE GRAIN

ROZELIEURS

BELLEVOYE TRIPLE MALT

BELLEVOYE GRAND CRU

LIMONCELLO - ITALIE

BAILEYS - IRLANDE

AMARETTO DISARONNO - ITALIE

GET 27/31 - FRANCE

COINTREAU - FRANCE

AMARO AVERNA - ITALIE

CHARTREUSE VERTE - FRANCE

CHARTREUSE JAUNE - FRANCE

GRAND MARNIER CORDON ROUGE - FRANCE

GRAPPA

EAU DE VIE POIRE

SAMBUCA

PISCO

16 €

16 €

19 €

12 €

12 €

13 €

12 €

15 €

15 €

13 €

15 €

14 €

14 €

14 €

14 €

14 €

4 cL

4 cL

6 cL

4 cL



PORTO ROZES TAWNY

PORTO ROZES BLANC

HENNESSY VS

MARTELL VSOP

HENNESSY PARADIS

REMY MARTIN LOUIS XIII

12 €

12 €

18 €

22 €

180 €

350 €

6 cL

4 cL



L’Abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Alcohol abuse is dangerous for your health, and should be consumed in moderation.

CORONA

FADA BLANCHE - BIÈRE LOCALE

FADA IPA - BIÈRE LOCALE

HEINEKEN 0.0

BLUE COAST 8 € 12 €

SINGHA 8 € 12 €

10 €

10 €

10 €

10 €

33 cL

25 cL 50 cL

| Bottled Beer

| Draught Beer







11 €

11 €

11 €

11 €

11 €

11 €

GINGER ALE | 20 cL

FEVER TREE TONIC WATER | 20 cL

PERRIER | 33 cL

RED BULL | 25 cL

ABRICOT | APRICOT

ANANAS | PINEAPPLE

ORANGE

PAMPLEMOUSSE | GRAPEFRUIT

POMME | APPLE

TOMATE | TOMATO

ORANGE

PAMPLEMOUSSE | GRAPEFRUIT

CITRON | LEMON

10 €

10 €

12 €

12 €

14 €

14 €

14 €

25 cL

33 cL

COCA-COLA ZÉRO | 33 cL

ICE TEA | 25 cL

ORANGINA | 33 cL

GINGER BEER | 20 cL

12 €

12 €

12 €

10 €

COCA-COLA | 33 cL 12 €

| Fruit Juice

| Fresh Fruit Juice



TOUS NOS THÉS ET CAFÉS PROVIENNENT DE SOURCES DURABLES 
ALL OUR TEAS AND COFFEES COME FROM SUSTAINABLE SOURCES

CAFÉS | COFFEES
8 €

CHOCOLAT CHAUD | HOT CHOCOLATE 12 €

THÉS & INFUSIONS | TEAS & HERBAL TEAS 10 €

INFUSION ROOIBOS 
INFUSION VERVEINE | VERBENA INFUSION 
INFUSION MENTHE VERTE | GREEN MINT INFUSION 
INFUSION CAMOMILLE | CHAMOMILE INFUSION 
THÉ DARJEELING | DARJEELING TEA 
THÉ VERT À LA MENTHE | MINT GREEN TEA 
THÉ BREAKFAST BIO | ORGANIC BREAKFAST TEA 
THÉ EARL GREY | EARL GREY TEA 
THÉ VERT SENCHA | SENCHA GREEN TEA 
THÉ VERT AU JASMIN | GREEN TEA WITH JASMINE 
THÉ OOLONG | OOLONG TEA

EXPRESSO 
DOUBLE EXPRESSO 
CAPPUCCINO 
CAFÉ AU LAIT | LATTE 
CAFÉ ALLONGÉ | LONG COFFEE 
CAFÉ NOISETTE | MACCHIATO 
DÉCAFÉINÉ | DECAFFEINATED

12 €
12 €
12 €
12 €
12 €
12 €

Boissons Chaudes | Hot Drinks





Food Menu



Tous nos poissons et produits de la mer sont issus de la pêche durable 
All our fish and sea food are sustainably caught

Sans gluten | Gluten-free

Végéterien | Vegetarian Contient du lactose | With lactose

EDAMAME VAPEUR AU GINGEMBRE 
STEAMED EDAMAME WITH GINGER 
GINGEMBRE EN POUDRE | GRATED FRESH GINGER 

TACOS DE POISSON SEEN | SEEN FISH TACOS 
POISSON BLANC ET SAUMON, GUACAMOLE, MAYONNAISE WASABI, GRENADE, TOBIKO 
WHITE FISH AND SALMON, GUACAMOLE, WASABI MAYONNAISE, POMEGRANATE, TOBIKO 
1 PIÈCE | 1 UNIT 
2 PIÈCES | 2 UNITS 

HUÎTRES DE LA FAMILLE GIOL | OYSTERS FROM GIOL  
SAUCE ÉCHALOTE AU VINAIGRE ET SAUCE PONZU, PAIN DE SEIGLE 
SHALLOT VINEGAR SAUCE AND PONZU SAUCE, RYE BREAD 
6 PIÈCES | 6 UNITS 
12 PIÈCES | 12 UNITS 

CAVIAR OSCIÈTRE D’AQUITAINE 
30 GR 
50 GR 
125 GR 
CONDIMENTS TRADITIONNELS, BLINIS ET BRIOCHE GRILLÉE 
TRADITIONAL CONDIMENTS, BLINIS AND TOASTED BRIOCHE 

CEVICHE DE NOIX DE SAINT-JACQUES  
SCALLOPS CEVICHE 
POMME GRANNY SMITH ET LÉGUMES CROQUANTS AU CITRON VERT 
GRANNY SMITH APPLE AND CRUNCHY VEGETABLES WITH LIME 

CALIFORNIA ROLL 
4 PIÈCES | 4 UNITS 
CREVETTE, SAUMON, CONCOMBRE ET MANGUE  
SHRIMP, SALMON, CUCUMBER AND MANGO 

TEKKA MAKI 
6 PIÈCES | 6 UNITS 
THON HOSOMAKI | TUNA HOSOMAKI 

SAKE MAKI 
6 PIÈCES | 6 UNITS 
SAUMON HOSOMAKI | SALMON HOSOMAKI 

VEGGIE MAKI 
4 PIÈCES | 4 UNITS 
KANPYŌ, CAROTTE, POMME SUNOMONO, OIGNON CROUSTILLANT 
KANPYŌ, CARROT, SUNOMONO APPLE, CRISPY ONIONS

14 €

20 €

36 €
62 €

99 €
160 €

420 €

44 €

20 €

25 €

15 €

24 €

PROFITEZ DE NOTRE SÉLECTION FINGER FOOD DE 15h00 à 19h00 
ENJOY OUR FINGER FOOD SELECTION FROM 3 PM TO 7 PM

36 €

Vegan 



GYOZAS DE BŒUF BRAISÉ | BRAISED BEEF GYOZAS 
6 PIÈCES | 6 UNITS 
CURRY VERT ET LAIT DE COCO, SAUCE PIMENT DOUX 
GREEN CURRY AND COCONUT MILK, SWEET CHILLI SAUCE 

CÔTELETTE D’AGNEAU PANÉE À LA MILANAISE 
BREADED LAMB CUTLET MILANESE STYLE 
SAUCE RANCH À LA MENTHE | RANCH MINT SAUCE 

CHEESEBURGER BLACK ANGUS IRLANDAIS BIO 
ORGANIC IRISH BLACK ANGUS CHEESEBURGER 
SALADE, TOMATES, LAITUE, CHEDDAR | SALAD, TOMATO, LETTUCE, CHEDDAR 

6 CREVETTES CROUSTILLANTES | 6 CRISPY PRAWNS 
SAUCE RANCH, MAYONNAISE WASABI | RANCH SAUCE, WASABI MAYONNAISE 

TIRAMISU GOURMAND À LA PISTACHE ET SA GLACE 
GOURMET PISTACHIO TIRAMISU WITH ICE CREAM 

SALADE DE FRUITS EXOTIQUES 
EXOTIC FRUIT SALAD  
SIROP AUX BAIES DE GOJI, SORBET MANGUE | GOJI BERRY SYRUP, MANGO SORBET 

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE BOURBON 
BOURBON VANILLA CRÈME BRÛLÉE 

GLACE (1 BOULE) | GELATO SEEN (1 SCOOP) 
CACAHUÈTE, CAFÉ, GIANDUJA, MARRON, NOISETTE, PISTACHE, VANILLE, COCO,  
SPÉCULOOS 
PEANUT, COFFEE, GIANDUJA, CHESTNUT, HAZELNUT, PISTACHIO, VANILLA, COCONUT,  
SPECULOOS 

SORBET (1 BOULE) | SORBET SEEN (1 SCOOP) 
CITRON, MANDARINE, PASSION, MANGUE | LEMON, TANGERINE, PASSION FRUIT, MANGO

19 €

16 €

5 €

5 €

33 €

55 €

44 €

23 €

Desserts

Tous nos poissons et produits de la mer sont issus de la pêche durable 
All our fish and sea food are sustainably caught

Sans gluten | Gluten-free

Végéterien | Vegetarian Contient du lactose | With lactose

Vegan 

16 €







CAO CONSIGLIERE RED 
NOTES BOISÉES - PUISSANCE MOYENNE - 30-40 MINUTES DE DÉGUSTATION 
WOODY NOTES - MEDIUM INTENSITY - 30-40 MINUTES TASTING TIME

MACANUDO INSPIRADO WHITE 
NOTES VÉGÉTALES - PUISSANCE MODÉRÉE - 30 MINUTES DE DÉGUSTATION 
VEGETAL NOTES - MODERATE INTENSITY - 30 MINUTES TASTING TIME

CAO GOLD ROBUSTO 
NOTES CACAO, CÈDRE, CANNELLE - PUISSANCE MOYENNE - 30-40 MINUTES DE DÉGUSTATION 
COCOA, CEDAR, CINNAMON NOTES - MEDIUM INTENSITY - 30-40 MINUTES TASTING TIME

20 €

18 €

18 €

SAN PEDRO ECUADOR 
NOTES BOISÉES - PUISSANCE MOYENNE - 30-40 MINUTES DE DÉGUSTATION 
WOODY NOTES - MEDIUM INTENSITY - 30-40 MINUTES TASTING TIME

18 €

Équateur | Ecuador 

CAO CAMEROON PERFECTO 
NOTES CACAO, CÈDRE, CANNELLE - PUISSANCE MOYENNE - 30 MINUTES DE DÉGUSTATION  
COCOA, CEDAR, CINNAMON NOTES - MEDIUM INTENSITY - 30 MINUTES TASTING TIME

18 €

VEGA FINA ROBUSTO  
NOTES BOISÉES, CLOU DE GIROFLE - SAVEUR DOUCE ET ARRONDIE 
40-50 MINUTES DE DÉGUSTATION 
WOODY NOTES, CLOVES - SWEET AND ROUNDED FLAVOUR - 40-50 MINUTES TASTING TIME

15 €

DIESEL CASK AGED GRAND  
NOTES BOISÉES, CHOCOLATÉES, FRUITÉES - PUISSANCE MOYENNE 
40-50 MINUTES DE DÉGUSTATION 
WOODY, CHOCOLATEY, FRUITY NOTES - MEDIUM INTENSITY - 40-50 MINUTES TASTING TIME

30 €

DIESEL CASK AGED PETIT  
NOTES BOISÉES, CHOCOLATÉES, FRUITÉES - PUISSANCE MOYENNE 
40-50 MINUTES DE DÉGUSTATION 
WOODY, CHOCOLATEY, FRUITY NOTES - MEDIUM INTENSITY - 40-50 MINUTES TASTING TIME

18 €

Cameroun



ROMEO Y JULIETA 
NOTES BOISÉES - PUISSANCE MOYENNE - 30-40 MINUTES DE DÉGUSTATION 
WOODY NOTES - MEDIUM INTENSITY - 30-40 MINUTES TASTING TIME

H. UPMANN HALF CORONA 
NOTES DE FÈVE - PUISSANCE MOYENNE - 40-50 MINUTES DE DÉGUSTATION 
FAVA BEANS NOTES - MEDIUM INTENSITY - 40-50 MINUTES TASTING TIME

20 €

30 €

MARLBORO LIGHT

MARLBORO RED

26 €

26 €

VOGUE 26 €

République Dominicaine | Dominican Republic

EL CREDITO SERIE R6 
NOTES BOISÉES - PUISSANCE MOYENNE - 30-40 MINUTES DE DÉGUSTATION 
WOODY NOTES - MEDIUM INTENSITY - 30-40 MINUTES TASTING TIME

18 €

VEGA FINA CLASSIC GIGANTE 
NOTES VÉGÉTALES - PUISSANCE MODÉRÉE - 30 MINUTES DE DÉGUSTATION 
VEGETAL NOTES - MODERATE INTENSITY - 30 MINUTES TASTING TIME

15 €


