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UN BRUNCH
GOURMAND AU
SOMMET DE NICE

TOUS LES DIMANCHES

Nous préparons un festin de  délices
méditerranéens, de saveurs asiatiques et de
délicatesses japonaises, du poisson frais, des
sushis et des fruits de mer aux fromages et buffet
de desserts. Savourez-le au restaurant “SEEN by
Olivier Nice”, avec de la musique live et une vue
imprenable sur la Méditerranée.

129 € / PERS. INCLUANT CHAMPAGNE A
DISCRETION

89 €/ PERS. HORS BOISSONS

59 € / ENFANT DE 4-12 ANS, BOISSONS
INCL.

AN INDULGENT
BRUNCH ON TOP
OF NICE

EVERY SUNDAY

We're preparing a feast of Mediterranean
delights, Asian flavours and Japanese delicacies,
from fresh fish, sushi and seafood to cheese and
desserts buffet. Enjoy it at “SEEN by Olivier Nice”
rooftop  restaurant with live music and
breathtaking views of the Mediterranean sea.

129 € / PERS. INCL. CHAMPAGNE
89 €/ PERS. EXCLUDING BEVERAGES

59 € /7 CHILD BETWEEN 4-12 YEARS OLD,

SOFT INCL.

Tacos poisson | Fish tacos
Huftres, crevettes et bulots
Oysters, shrimp and whelks
Salade Caesar | Caesar salad
Salade de soba & la volaille
Soba salad with poultry
Saumon fumé et créme d'aneth
Smoked salmon with dill cream
Salade de tomate mozzarella au basilic
Tomato mozzarella salad with basil
Carpaccio de betteraves multicolore
a la feta et aux noix
Multicoloured beetroot carpaccio
with feta and walnuts
Sélection de charcuterie
Selection of charcuterie
Piémontaise aux crevettes
Piedmontaise with shrimps
CEuf mimosa au crabe | Egg mimosa with crab
Sélection d'Anti pasti | Selection of Anti pasti
Station de sushi et sashimi
Sushi and sashimi station
Faux filet en croute de sel, sauce Béarnaise
Sirloin steak in a salt crust, Béarnaise sauce
Cabillaud poché, moule au safran
Poached cod with saffron mould
Poélée de pommes de terre et champignons
Pan-fried potatoes and mushrooms
Poélée de légumes anciens
Pan-fried old vegetables
Riz rico | Rico rice
Plateau de fromages affinés
Mature cheese platter
Assortiments de desserts et tiramisu live cooking
Assortments of desserts and tiramisu live cooking




