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THÂN MỀM

MÙ TẠT CÂY HỌ ĐẬU THỊT HEO MÓN CAY MÓN ĂN
TỐT CHO SỨC KHỎE

B I Ể U  T Ư Ợ N G  D Ị  Ứ N G  T H Ự C  P H Ẩ M

Cam kết của chúng tôi về tính bền vững đảm bảo rằng bạn chỉ được 
thưởng thức những sản phẩm tươi ngon nhất và tốt nhất có nguồn gốc 
tại địa phương, cũng như cá và hải sản được chứng nhận bền vững. 
Nguồn gốc của tất cả các loại thịt và cá nhập khẩu sẽ được ghi rõ 

trong thực đơn để bạn tham khảo.

Trải nghiệm hương vị là trách nhiệm của chúng tôi.

Thưởng thức sự thanh lịch bền vững



Set Việt Nam    340
Nước ép trái cây tươi, trái cây cắt lát

Phở bò hoặc gà

Bánh phở, rau thơm, giá đỗ, nước dùng đậm đà

Hoặc

Cháo trắng, gà hoặc heo

Hành lá, trứng muối, lạp xưởng, gừng

Sữa đậu nành lạnh hoặc nóng

Cà phê hoặc trà Việt Nam

Set Phương Tây    380
Nước ép trái cây tươi, trái cây cắt lát

Hai quả trứng chế biến theo yêu cầu

Thịt xông khói, xúc xích gà, khoai tây, cà chua

Bánh mì và bánh ngọt buổi sáng

Bơ, mứt, mật ong và mứt cam

Ngũ cốc

Bắp, all bran, gạo lứt hoặc muesli

Ăn kèm sữa chua hoặc sữa: nguyên kem, ít béo, đậu nành, hạnh nhân

Cà phê hoặc trà

Set Kiểu Lục Địa    260
Nước ép trái cây tươi, trái cây cắt lát

Sữa chua tự nhiên hoặc trái cây

Bánh mì và bánh ngọt buổi sáng

Bơ, mứt, mật ong

Cà phê hoặc trà

Set Ăn Sáng Lành Mạnh   260
Nước ép trái cây tươi

Sinh tố trái cây trong ngày

Đĩa trái cây tươi

Trứng trắng chiên kèm hai món ăn phụ

rau chân vịt nấu chín, măng tây nướng, nấm xào

Hai loại bánh sourdough (trắng và đen)

Dùng kèm bơ hạnh nhân và mứt không đường

Sữa chua ít béo với muesli

Cà phê hoặc trà

Bữa sáng  (6:00  – 10:00)
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Giá được tính bằng đơn vị ngàn đồng Việt Nam, đã bao gồm thuế và phí phục vụ



Set L’Anmien     290
Nước ép trái cây tươi, trái cây cắt lát

Mì Quảng

Gà ta, sợi mì bản to, rau thơm, đậu phộng, bánh đa nướng

Sinh tố trong ngày

Cà phê hoặc trà Việt Nam

Bữa sáng  (6:00 – 10:00)

Anantara Signature Breakfast     640
Nước ép trái cây tươi

Sinh tố trong ngày

Đĩa trái cây tươi

Phở bò Wagyu

Trứng Benedict với thịt nguội Parma hoặc cá hồi xông khói

Bát sữa chua với muesli, việt quất và mâm xôi

Giỏ bánh mì và bánh ngọt tự làm, ăn kèm mứt và sốt đa dạng

TRỨNG BENEDICT 240
Bánh muffin Anh, trứng chần, thịt nguội, sốt Hollandaise

TRỨNG CHIÊN KIỂU MỘT MẶT hoặc HAI MẶT 190
Thịt xông khói, xúc xích gà, nấm nướng, cà chua bi, bánh khoai tây hash brown

TRỨNG TRÁNG  OMELETTE 3 QUẢ 190
Ớt chuông, nấm, thịt nguội, cà chua, măng tây, hành tây

TRỨNG KHUẤY 190
Thịt xông khói, xúc xích gà, bông cải nướng, cà chua, khoai tây bi

TRỨNG CHẦN HOẶC TRỨNG LUỘC 190
Bánh mì sourdough, thịt xông khói, xúc xích heo, măng tây hấp, cà chua bi, khoai tây chiên múi cau

Gọi món -  A la carte
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Giá được tính bằng đơn vị ngàn đồng Việt Nam, đã bao gồm thuế và phí phục vụ



TRỨNG HẤP RONG BIỂN 190
Thịt xông khói, rau chân vịt, xúc xích heo, cà chua nướng, khoai tây xào

MỲ QUẢNG 220
Gà ta, sợi mì bản to, rau thơm, đậu phộng, bánh đa nướng

BÒ NÉ VIỆT NAM 520
Thịt bò Úc áp chảo sốt tiêu xanh, xíu mại, trứng ốp la, salad xanh hỗn hợp, bánh mì mini

MÌ XÀO THƯỢNG HẢI 290
Thịt heo, nấm hương, cải bó xôi

CƠM CHIÊN DƯƠNG CHÂU 220
Thịt xá xíu, trứng, rau củ

BÁNH MÌ TÔM 190
Tôm, sốt hồng, rau thơm, hành lá, patê

PHỞ VIỆT NAM
Bánh phở, rau thơm Việt Nam, giá đỗ, nước dùng thơm ngon

• Với thịt bò Wagyu striploin 380
• Với thịt gà 210

SÚP HOÀNH THÁNH 220
Hoành thánh tôm thịt, mì trứng, cải thìa, nước dùng 

CHÁO 140
Cháo trắng, cháo gà hoặc cháo kèm lạp xưởng, hành lá, trứng muối

SÚP MISO 180
Đậu hũ non, rong biển Nhật Bản, nước dùng miso, cơm hấp

Gọi món -  A la carte
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Salad

GỎI GÀ H’MÔNG ĐEN HẦM MỀM 190
Bắp chuối, rau thơm, đậu phộng, hành tây, hành tím, sốt sả

GỎI HẠT ĐÁC, THỊT NAI NƯỚNG 210 
Xoài, cà rốt, hành tây, đậu phộng, rau mùi, mắm chua ngọt

GỎI THANH LONG PHAN THIẾT 180
Thơm, húng lũi, hành tím, sốt trái tắc

XÀ LÁCH ĐẬU GÀ & ĐẬU LĂNG 120
  Ớt chuông, dưa leo, cà chua heirloom, hạt hemp, sốt giấm vang đỏ

XÀ LÁCH RONG NHO 170 
 Xà lách, cà chua heirloom, hành tím, sốt mè

SALAD PHÔ MAI HALLOUMI NƯỚNG 210
Rau rocket, bơ, ô liu đen, cà chua heirloom, sốt chanh

XÀ LÁCH PHÔ MAI BURRATA 380
Xà lách rocket, cà chua bi, phô mai Burrata, hạt hemp, sốt Ý

THÊM TOPPING (100g)
Cá hồi xông khói 120

Cá ngừ 120
Tôm 120

Gà 90
Hạt quinoa 70

Đậu gà 70
Dưa leo 50

Cà chua heirloom 50
Phô mai Burrata 250

In-room dining

Khai vị

GỎI CUỐN TÔM 260 
  Tôm, xà lách, đồ chua, rau thơm, bún, nước sốt đậu phộng

CHẢ GIÒ CHIÊN VIỆT NAM 260
Bánh tráng cuốn tôm, thịt heo, rau củ, rau thơm, nước mắm chua ngọt
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In-room dining
Khai vị

GỎI CUỐN RONG BIỂN, LƯƠN NHẬT NƯỚNG 220
Rong biển, xà lách, rau thơm, bún, rau củ ngâm, sốt mè

BÁNH TRỨNG MỰC PHAN THIẾT ÁP CHẢO 280
Xoài xanh, rau thơm, đồ chua, sốt chua ngọt

Mì Ý 

CHỌN:
Penne, Spaghetti, Linguine hoặc Fettuccine tươi thủ công

BÒ SỐT RAGU 340
Parmesan, dầu ô liu, húng quế

MÌ CARBONARA 320
Thịt muối Guanciale, tỏi, hành, phô mai parmesan, lòng đỏ trứng

AGLIO OLIO HẢI SẢN 300
Mực, vẹm, tôm, bơ, tỏi, cà chua bi, xà lách rocket, phô mai parmesan

SỐT PESTO 280
Đậu nành edamame, phô mai parmesan
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Súp

SÚP RAU XANH 250
Cải bó xôi, măng tây, xà lách xoong, bó ngòi, dầu bơ, bánh mì men chua nướng bơ tỏi

SÚP MĂNG TÂY CUA 250
Măng tây luộc, dầu mè, ngò rí

CANH CHUA CÁ BÓP 260
Cá bớp, đậu bắp, giá, cà chua, thơm, rau mùi

CANH CẢI TÔM 230
Tôm bằm, cải bẹ xanh

Giá được tính bằng đơn vị ngàn đồng Việt Nam, đã bao gồm thuế và phí phục vụ



Mì & Cơm

CƠM CHIÊN HẢI SẢN MŨI NÉ 320
Tôm, mực, rau củ, hành lá, bánh trứng mực

CƠM CHIÊN NASI GORENG 380
Tôm, tỏi, hành lá, sốt sambal, trứng ốp la

CƠM CHIÊN RAU CỦ 280
Cà rốt, bông cải xanh, súp lơ trắng, đậu ve Pháp, tỏi, hành lá, trứng ốp la

MÌ XÀO HẢI SẢN KIỂU VIỆT 380
Tôm, mực, vẹm, rau củ, sốt hàu

MÌ XÀO BÒ KIỂU VIỆT 380
Thăn bò địa phương, rau củ, sốt hàu

MÌ SOBA TRÀ XANH XÀO RAU CỦ 280
Bông cải xanh, nấm, rau củ, rong biển tẩm gia vị

THÊM NGUYÊN LIỆU CHO MÓN MÌ SOBA
Hải sản 120

Bò 120
Chả trứng mực 90 

PHỞ VIỆT NAM
Bánh phở, rau thơm, giá, nước dùng

Thăn vai bò Wagyu 390
Gà 290

BÚN NEM NƯỚNG NHA TRANG 280
Chả giò, nem nướng, bún tươi, rau sống, đồ chua, nước sốt đậu phộng

MÌ QUẢNG 340
Gà ta, mì lá, rau thơm, đậu phộng, bánh tráng

In-room dining
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In-room dining
Pizza thủ công   11:00 -  23:00

PIZZA HẢI SẢN HÀM TIẾN 390
Tôm, sò điệp, mực, phô mai mozzarella

PIZZA THỊT TỔNG HỢP 380
Thịt xông khói Parma, xúc xích chorizo, pepperoni, ô liu đen, ớt jalapeno, phô mai mozzarella

PIZZA MARGHERITA 320 
Cà chua, húng quế, phô mai mozzarella

PIZZA RAU CỦ & SỐT PESTO 280
Măng tây, bông cải, đậu nành, rau bina, sốt pesto, phô mai mozzarella

PIZZA 4 LOẠI PHÔ MAI & NẤM TRUFFLE 380
Phô mai: Gorgonzola, raclette, parmesan, mozzarella và dầu truffle

THÊM TOPPINGS
Ớt chuông 50

Nấm 50
Xà lách rocket 50

Hành tây caramel 50
Xúc xích Chorizo 50

Ức gà 90
Phô mai xanh 150

Phô mai Gorgonzola 150
Phô mai Raclette 150

Thịt xông khói Parma 150
Phô mai mozzarella 180

Phô mai burrata 250
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In-room dining
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Món Thái Đặc Trưng

‘KHAO PHAD PU’ – CƠM CHIÊN CUA 320

Một món ăn Thái cổ điển với thịt cua tươi ngon xào cùng cơm thơm hạt dài,
rau củ tươi,  trên cùng là trứng chiên ốp la

‘GAENG KEAW WAAN GAI’ – CÀ RI GÀ XANH 360

Một trong những món cà ri nổi tiếng nhất của Thái Lan, với thịt gà mềm được nấu trong 
nước cốt dừa béo ngậy, hòa quyện cùng các loại rau thơm và gia vị đặc trưng

‘PHAD THAI GOONG’ – MÌ XÀO TÔM 360

Món truyền thống của Thái Lan với sợi mì gạo xào cùng tôm tươi, rau củ giòn,
sốt me chua ngọt, rắc đậu phộng và lát chanh tươi

Bánh Mì & Cuộn Wrap

Phục vụ kèm khoai tây chiên – có thể chọn bánh mì không gluten

SMASH BURGER PHÔ MAI ANANTARA 390
Thịt bò Wagyu Úc (180g), thịt xông khói, phô mai cheddar, cà chua, hành tây caramel, dưa leo ngâm, 

bánh mì than tre, sốt táo-balsamic

BÁNH MÌ 
Pâté gà, đồ chua, rau thơm, dưa leo, hành lá, rau trộn

• Tôm 320
• Thịt heo xá xíu 280

• Trứng 180

CLUB SANDWICH 390
Bánh mì trắng/nâu, gà, thịt xông khói guanciale, trứng, xà lách, cà chua, salad bắp cải

CUỘN PHÔ MAI FETA & RAU CỦ 310
Bánh tortilla, bí ngòi nướng, cà tím, ớt chuông, phô mai feta, xà lách, cà chua, ớt jalapeno, salad bắp cải

Giá được tính bằng đơn vị ngàn đồng Việt Nam, đã bao gồm thuế và phí phục vụ



Các món từ đất liền

THỊT KHO TRỨNG CÚT 280
 Hành lá, hành tím, tỏi, nước mắm, cơm trắng

CÀ RI GÀ VIỆT NAM 390
 Khoai lang, sả, ớt, nước cốt dừa, cơm trắng

CÀ RI CHAY 280
 Đậu hũ, khoai lang, cà rốt, bông cải, cơm trắng

ĐẬU HŨ XÀO SẢ 220
 Hành baro, xì dầu, cơm trắng

SƯỜN BÒ NƯỚNG BBQ KIỂU HÀN 390
 Salad bắp cải, kim chi, măng tây tỏi, bắp ngọt nướng

ĐÙI GÀ CHIÊN MẬT ONG CAY GIÒN 320
 Sốt ớt Hàn, rong biển, mè, cơm trắng

ỨC GÀ ĐÚT LÒ PHÔ MAI TƯƠI NHÀ LÀM 420
Cà chua Ý, sốt lá quế, khoai tây hồng nướng
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In-room dining

Các món từ biển

MỰC NƯỚNG 390
Muối, ớt, rau thơm, đồ chua, cơm trắng

CÁ BÓP KHO TỘ 390
Hành lá, hành tím, tỏi, nước mắm, ớt, cơm trắng

CHÁO HẢI SẢN 280
Tôm, mực, cá, hành tím, hành lá

TÔM ÁP CHẢO 420
Tỏi đen, cải xoong, chanh nướng, cơm trắng

Giá được tính bằng đơn vị ngàn đồng Việt Nam, đã bao gồm thuế và phí phục vụ



In-room dining
Món ăn kèm

RAU MUỐNG XÀO TỎI 90
Tỏi, mắm, tiêu

RAU THẬP CẨM XÀO DẦU HÀO 100
Bông cải xanh, cải thìa, đậu que, cà rốt

MĂNG TÂY NƯỚNG 110
Tỏi, dầu ô liu

KHOAI TÂY NGHIỀN 130
Bơ, kem nấu, sữa

KHOAI TÂY CHIÊN DẦU NẤM KIM CƯƠNG 130
Phô mai parmesan, ngò tây

KHOAI LANG CHIÊN 130
Ngò tây

Tráng miệng

BÁNH TART CHANH THAN 160
Trang trí với kem trứng (meringue) và sốt việt quất Nam Mỹ

CRÈME BRULEE HOA OẢI HƯƠNG 10
Ăn kèm thanh hạnh nhân và dâu tây tươi

TRÁI CÂY TƯƠI THEO MÙA 140
Ăn kèm lá húng lủi

BÁNH SÔ-CÔ-LA CHẢY 220
(Chuẩn bị trong 20 phút)

10

Giá được tính bằng đơn vị ngàn đồng Việt Nam, đã bao gồm thuế và phí phục vụ



Minibar

Heineken/Tiger 77,000
Vodka – Hanoi 117,000

Aleixo White Wine 138,000
Aleixo Red Wine 138,000
Gin – Gordon’s 214,000

Whisky – Johnnie Walker Red Label 245,000

Beers, wines and spirits

Haribo 71,000
Lorenz Naturals Crisps 87,000

Ritter Sport Whole Almonds 112,000
Pink Pepper Roasted Cashew Nut 112,000

Confectionary

Coca 51,000
Sprite 51,000

Red Bull 66,000
Acqua Panna Still Water 97,000

San Pellegrino Sparkling Mineral Water 97,000

Soft drinks

Fresh juices, smoothies and other drinks are available upon request through in-room dining.
Call Guest Service on ‘0’ if you wish to order or customize the content of your minibar. 

Prices are in Vietnamese Dong, inclusive of all tax and service charge.


