
 
 

APPETISERS 

 

 

 

Anantara Tasting (ของวางสไตลอนนัตราสามเหลีย่มทองคาํ)(ของวางสไตลอนนัตราสามเหลีย่มทองคาํ)(ของวางสไตลอนนัตราสามเหลีย่มทองคาํ)(ของวางสไตลอนนัตราสามเหลีย่มทองคาํ)                                                                                                            999 
Grilled chicken satay, northern minced pork salad, spicy green papaya salad, deep fried 
fish cake, vegetable spring roll, chicken and mushroom spring roll served with sweet chilli 
sauce, garden vegetables and sticky rice  
 

Por Pia Phak ((((ปอเปยะผัก)ปอเปยะผัก)ปอเปยะผัก)ปอเปยะผัก)                                                                                                                                                                                                                        VVVV   250 

Vegetable spring roll served with plum sweet chilli sauce with cucumber  

Yam Som O ((((ยาํสมโอยาํสมโอยาํสมโอยาํสมโอ))))                                                                                                �    � 310 

Pomelo, shredded chicken, quail eggs and roasted coconut 
 

Lanna Northern Cuisine  

In the remote and rural Esarn region of the northeast, dishes are simple yet 
creative with blends of exotic spices that creates distinctive unique flavors… 

Laab Moo Muang ((((ลาบหมูเมอืง)ลาบหมูเมอืง)ลาบหมูเมอืง)ลาบหมูเมอืง)                                                                            �  220 

Minced pork salad with Chiang Sean dried spices, coriander,                                                      
fresh herbs and garden greens 

Sai Krog Mueng ( ( ( ( ไสไสไสไสกรอกเมอืงกรอกเมอืงกรอกเมอืงกรอกเมอืง))))                                                            �  290 

Northern style herb pork sausage and steam pork sausage with                                    
fresh ginger, roasted peanut, coriander and chilli  

Lanna Dip    (น้าํพรกิแบบลานนา)(น้าํพรกิแบบลานนา)(น้าํพรกิแบบลานนา)(น้าํพรกิแบบลานนา)                                                                    �� 320    
Two northern famous  dip - minced pork with tomato dip and                                                     
young green chili dip accompanies with fresh and blanched vegetables,                                   
boiled farm fresh organic egg and crispy pork skin    

Nor Aur ((((หนอหนอหนอหนออัว่อัว่อัว่อัว่))))                                                                                 �  220 

Stuffed young bamboo with herb minced pork, dry shrimp and soy sauce   

Yam Takrai  ((((ยาํตะไครยาํตะไครยาํตะไครยาํตะไคร))))                                                                                     �    ��  220 

Lemongrass salad with minced pork, shallot, kaffir lime,                                                            
roasted peanut, spring onion, coriander and lime juice  



 
 

Kra Bong Thod (กระบองทอด)(กระบองทอด)(กระบองทอด)(กระบองทอด)                                                                                    VVVV   165 
Deep fried sweet pumpkin and taro in a light red curry batter,                                                
plum sweet chilli sauce with cucumber 
 

Por Pia Hed Horm Gai ((((ปอเปยะเห็ดหอมไกปอเปยะเห็ดหอมไกปอเปยะเห็ดหอมไกปอเปยะเห็ดหอมไก))))                                                                                                                                                     350 
Doi Tung Royal Project shitake mushroom and chicken spring roll,                                              
plum sweet chilli sauce and cucumber 

Som Tam Gai Yang ((((สมตาํไกยางสมตาํไกยางสมตาํไกยางสมตาํไกยาง))))                                                                                                                                                    ��   220 

Green papaya salad with grilled chicken in a spicy lime dressing 

Chicken Satay ((((สะเตะไก)สะเตะไก)สะเตะไก)สะเตะไก)                                                                                                                                                                                                            250 
Marinated chicken skewer with crusty garlic bread, peanut sauce                                              
and cucumber relish 

Yam Nuea Yang ((((ยาํเนือ้ยางยาํเนือ้ยางยาํเนือ้ยางยาํเนือ้ยาง))))                                                                                                                            � 290 

Grilled Angus beef tenderloin salad with coriander, spring onion                                                         
and fresh tomato in a spicy garlic lime dressing 

Yam Moo Nam Tok ((((ยาํหมนู้าํตกยาํหมนู้าํตกยาํหมนู้าํตกยาํหมนู้าํตก))))                                                                                                                                                                    �� 320 

Marinated pork salad, spring onion, shallot, sliced ginger and water chestnuts 

 

Herb and Spicy Soups 

Tom Yum Goong ((((ตมยาํกุงตมยาํกุงตมยาํกุงตมยาํกุง))))                                                ���  360 

Chiangrai river prawn spicy soup with straw mushrooms,                                                           
lemongrass, kaffir lime, Thai chilli and lime juice 
 

Tom Kha Gai ((((ตมขาไกตมขาไกตมขาไกตมขาไก))))                                                                                                                                                            ��  200 

Coconut milk soup with chicken, galangal, kaffir lime and lime juice 

Tom Saeb Nuea    ((((ตมแซบเนือ้ววัตมแซบเนือ้ววัตมแซบเนือ้ววัตมแซบเนือ้ววั))))                                                                ���   210 

Spicy braised beef soup with dried spices, spring onion and coriander 
 

 

 



 
 

MAINS 

Pla Nueng Ma Now    ((((ปลาทบัทมิปลาทบัทมิปลาทบัทมิปลาทบัทมินึง่มะนาว)นึง่มะนาว)นึง่มะนาว)นึง่มะนาว)                                                            ���   650  

Steamed tilapia, Thai bird chilli, lime, garlic in a coriander dressing 

Ghoong Gram Deang Markham ((((กุงซอสมะขามกุงซอสมะขามกุงซอสมะขามกุงซอสมะขาม))))                                                               890 
Chiang Rai river prawn with red onion and tamarind sauce 

Gaeng Kiew Waan    Gai ((((แกงเขยีวหวานไกแกงเขยีวหวานไกแกงเขยีวหวานไกแกงเขยีวหวานไก))))                               ��� 390 

Chicken green curry, pea aubergine, water chestnuts, sweet basil and galangal 

Paneang Pet Yang ((((แพนงเปดยางแพนงเปดยางแพนงเปดยางแพนงเปดยาง))))                       ��    570 

Roasted duck leg red coconut curry with kaffir lime  

Geang Massaman Nuea ((((แกงมสัมัน่เนือ้แกงมสัมัน่เนือ้แกงมสัมัน่เนือ้แกงมสัมัน่เนือ้))))                                      �  350 

Tender braised beef Massaman curry with coconut milk  

 

 

Lanna Northern Cuisine  

Flavours of a time gone by, including fragrant, delicate wild herbs and fresh local 
product… 
 

Khao Soy ((((ขาวซอยไกขาวซอยไกขาวซอยไกขาวซอยไก))))                                                                                                �  300 

Chicken curry with yellow egg noodles, coriander,                                                              
Mae Sai pickled lettuce and roasted dry chilli 

Gaeng Hung Lay ((((แกงฮังเลหมูแกงฮังเลหมูแกงฮังเลหมูแกงฮังเลหมู))))                                                                                                        �        260 
Braised pork curry with ginger, peanuts and coriander 

Geang Ho    ((((แกงโฮะแกงโฮะแกงโฮะแกงโฮะ))))                                                                                                                                    ��   240 

Dry curry pork with glass noodles and mixed local vegetables 

Pla Nueng Prig Keang ((((    ปลานลินึ่งเครือ่งแกงปลานลินึ่งเครือ่งแกงปลานลินึ่งเครือ่งแกงปลานลินึ่งเครือ่งแกง))))                                         �� 390 

Steamed tilapia, Chef Paitoon red curry, dill and local vegetables   

Geang Yod Mapraw Gai Bai Cha Plu ((((แกงยอดมะพราวไกใบชะพลูแกงยอดมะพราวไกใบชะพลูแกงยอดมะพราวไกใบชะพลูแกงยอดมะพราวไกใบชะพล)ู)))                    ��  390 

Northern style chicken curry with young coconut tip                                                                
and wild betel leaves 



 
 

 

 

Phad Pak Ruam Nam Maan Hoy ((((ผัดผกัรวมน้าํผัดผกัรวมน้าํผัดผกัรวมน้าํผัดผกัรวมน้าํมนัหอยมนัหอยมนัหอยมนัหอย))))                                                            280                 
Stir fried Chiang Rai Royal Project mixed vegetables in garlic oyster sauce 

Gaeng Phed Ped Yang ((((แกงเผ็ดเปดยาง)แกงเผ็ดเปดยาง)แกงเผ็ดเปดยาง)แกงเผ็ดเปดยาง)                                                                                                ���    390 

Roasted duck red curry, Phulae pineapple, lychee, kaffir lime and Thai basil 
 

Tao Hoo Phad Kra Prow ((((เตาหูผดักะเพราเตาหูผดักะเพราเตาหูผดักะเพราเตาหูผดักะเพรา))))                                                    ��    290 

Deep fried bean curd, garlic, chilli, mushroom, Thai basil and soy sauce 
 

Phad kana Moo Grob ((((ผัดคะนาหมกูรอบผัดคะนาหมกูรอบผัดคะนาหมกูรอบผัดคะนาหมกูรอบ))))                                                                                                                                ��            290    
Chinese Kale, crispy pork, garlic, Thai bird chilli and oyster sauce  
 
 

 
 

                                     
     

 
 
 

 Signature dishes  
                                                                � Mildly spicy, 

�� Medium spicy,  
��� Very spicy,  
� Purist lifestyle,  

VVVV Vegetarian dishes,  
 
 

If you do not find your favourite item please do not hesitate to ask for the chef  
All prices listed are in Thai Baht and are subject 10% service charge and applicable government tax. 

 


